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Foodbar Mol

KERST

OUDEJAAR

Aangepaste 
openingstijden

Schansstraat 37 
2400 MOL

TEL 014 70 90 89
dave@foodbarmol.be

www.foodbarmol.be
#foodbarmol

Met onze mooie 
cadeaubonnen heeft 

u altijd het juiste  
geschenk.

Wij verwelkomen u 
graag op:

Wij verwelkomen u 
graag op:

Vanaf vrijdag 5 januari 
hanteren we onze normale

openingstijden.

ZONDAG 24 DECEMBER
vanaf 18u30

ZO 24 / 12 - vanaf 18u30
MA 25 / 12 - vanaf 12u

(‘s avonds gesloten)
DI 26 / 12 - gesloten

WOE 27 / 12 - vanaf 17u
DO 28 / 12 - vanaf 17u

VRIJ 29 / 12 - vanaf 12u
ZA 30 / 12 - vanaf 12u

ZO 31/ 12 - vanaf 18u30

Gesloten 
MA 1 januari - DO 4 januari

ZONDAG 31 DECEMBER
vanaf 18u30 (einde 02u30)

MAANDAG 25 DECEMBER
vanaf 12u (einde 17u)

Onze bonnen zijn 2 
jaar geldig en steeds 

in een mooie doos 
verpakt.

CADEAUBONNEN

2023

FO
ODBAR MOL

Eindejaars
feesten



AFHAALMENU
Vitello Tonato

of
Paté van Fazant “en croute” /

Konfijt van Appel & Peer

Scampi Lookroom

Ovenschotel Wild /  
Paddestoelen / Aardappel

of
Gebakken zalm / witte  

wijnsaus / Groentenpuree

Flan deluxe

Afhaal 
momenten

ZO 24 / 12 - 15u tot 18u
MA 25 / 12 - 11u tot 12u30
WOE 27 / 12 - 15u tot 18u
DO 28 / 12 - 15u tot 18u

VRIJ 29 / 12 - 15u tot 18u
ZA 30 / 12 - 15u tot 18u
ZO 31/ 12 - 15u tot 17u

Prijs 45 euro per persoon

OUDEJAAR
met live muziek

Champagne Hostomme
“Blanc de Blancs”

& Amuses

Vitello Tonato
(kalfsgebraad, mousse van tonijn)

Coquilles / Schorseneer
Jus van Langoustine

Garnaalkroket / gefruite  
Peterselie

Filet Pure / wintergroenten
Honingmosterdsaus / Kroketjes

of
Schartong “Oostendse wijze”

Groene Kruidenpuree

Flan Deluxe / Dulce de Leche

Koffie of Thee / 
 Zoete Versnaperingen

Menu 95 euro per persoon 

All-in pakket (tot 02u30) 
(geen sterke dranken inbegrepen) 

145 euro per persoon

Inzet van 2024 met glas
Champagne Hostomme

“Blanc de Blancs”

Live-muziek &
Midnight Snacks 

Na middernacht voorzien wij
de mogelijkheid tot dansen

(einde 02u30)

KERST

Champagne Hostomme
“Blanc de Blancs”

& Amuses

Paté van Fazant “en croute” /
Konfijt van Appel & Peer

of
Carpaccio van Knolselder / Spek  

Truffelcrème / Shi-take

Coquilles / Schorseneer
Jus van Langoustine

(*) Garnaalkroket / gefruite  
Peterselie

Hertenkalf / wintergroenten
Wildjus met Bosbessen /

Hazelnootkroketjes
of

Schartong “Oostendse wijze”
Groene Kruidenpuree

Flan Deluxe / Dulce de Leche

4-gangen menu
inclusief aperitief & amuses 

70 euro per persoon

(*) 5-gangen menu
inclusief aperitief & amuses 

80 euro per persoon

Kom heerlijk genieten in
een stijlvol kerstdecor

GREEN

Champagne Hostomme
“Blanc de Blancs”

& Amuses

Carpaccio van Knolselder /
Truffelcrème / Shi-take

Soepje van Zoete Aardappel &
Pompoen / Pecorino

(*) Stoofpot van Spruit &
Schorseneer

Eekhoorntjesbrood met
Truffelsaus & Parmezaan

Flan Deluxe / Dulce de Leche

Tijdens de eindejaarsperiode
voorzien wij uiteraard ook een

vegetarisch menu.

Op kerstavond en kerstdag
kan u kiezen voor een 4- of

(*) 5-gangen menu.

Op oudejaarsavond serveren wij 
enkel het (*) 5-gangen menu.


